Gi B Judias Bortoni del seco /1N

[/1/63)

u{‘ Specialita e idee
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FAGIOLI BORLOTT]

al natural

Codigo: 01-328 Latas/Caja: 6
Formato: 3/1 Lata Porciones: 14-16
Peso neto: 2600g FCP: 36 meses

Ingredientes principales

Judias, agua, sal.

Caracteristicas organolépticas

Color: beis claro.

Sabor y perfume: tipico de la judia, sin malos olores.

Aspecto y consistencia: tamafo uniforme con ausencia de judias rotas (los defectos son menos del
2% del total), firme y suave al paladar.

Advertencias por la conservacion

Conservar las latas en un lugar fresco, seco y lejos de fuentes de calor; después de la abertura,
reponer en la nevera (0-4°C) y consumir en breve.




B Judias Bortoni del seco /1N

Specialita e idee
per la Ristorazione

Caracteristicas del producto

Producto trabajado del seco, seleccionado a maquina para eliminar las unidades con defectos y por
fin rehidratado. La elaboracion al natural garantiza una perfecta conservacion de las caracteristicas
organolépticas de la judia.

Argumentaciones de venta

Producto de alta calidad, preparado desde el producto seco. Practicos por su facilidad de uso,
permiten ahorrar tiempo precioso en cocina. Hay que subrayar también la disponibilidad inmediata
durante todo el afio.

Clientela interesada

Restaurantes, agroturismos, gastronomias y bares; cervecerias y taperias son una valida alternativa
como también cantinas y grandes comunidades.

Modos de empleo

Una vez escurrido y limpiado con agua tibia, el producto es listo para realizar ensaladas,
guarniciones, sopas, pasta y judias y mucho mas.




