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Codigo: 01-233 Latas/Caja: 6
Formato: 11 Lata Porciones: segun el uso
Peso neto: 860g FCP: 36 meses

Ingredientes principales

Cebolletas (;0 bolitas?), crema de vinagre Balsamico di Modena IGP, azlicar, mosto de uva cocido.

Caracteristicas organolépticas

Color: marréon dorado.

Sabor y perfume: cebolla y caramelo del vinagre Balsamico de Modena.

Aspecto y consistencia: “bolitas” del calibre homogéneo y de la consistencia firme a la que se
contrapone un glaseado suave y aterciopelado..

Conservacion

Conservar las latas en un lugar fresco, seco y lejos de fuentes de calor; después de la abertura, reponer
en la nevera (0-4°C) y consumir en breve.
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Caracteristicas del producto

Crocantes cebollitas mignon, calibradas y luego glaseadas en una crema restringida de vinagre
balsamico, rigurosamente autenticada por la marca IGP del consorcio del Balsamico de Modena.

Argumentaciones de venta

Nacidas para sorprender y por este motivo representan, sin dudas, la excelencia entre los productos
“abres y comes”, una valiosa alternativa a los habituales aperitivos y guarniciones. Ademas, se
propone como estimulante y exquisita variante de los aperitivos comunes para el ya mitico momento
de la Happy Hour. El hecho de estar ya incluida entre los productos Top Quality no hace que subrayar
la bondad de estas cebollitas, protagonistas absolutas del panorama gastronémico Ginos.

Clientela interesada

Los principales destinatarios de venta son bares, gastronomias, pizzerias y restaurantes, hoteles
cuyo objetivo es distinguirse, proponiendo un producto de clase tnica en su género.

Modos de empleo

Protagonistas exquisitos para acompafar a los aperitivos, embutidos, quesos, carnes cocidas y
asadas; ideales en el buffet y para excelentes tartas-tatin, hojaldres y tomitos rellenos y todo lo que
la fantasia sugiere.




