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Codigo: 03-214 Vasos/Caja: 12
Formato: 3/4 vaso Porciones: 10/12
Peso neto: 510g FCP: 24 meses

Ingredientes principales

Nueces, aceite de oliva, leche, sal, ajo.

Caracteristicas organolépticas

Color: beis claro.
Sabor y perfume: perfume de nueces picadas, junto a la fragancia del aceite de oliva.
Aspecto y Consistencia: producto finamente picado y homogéneo, pastoso € un poco compacto,

Advertencias por la conservacion

Conservar los vasos en un lugar fresco, seco y lejos de fuentes de calor; después de la abertura,
reponer en la nevera (0-4°C) y consumir en breve. Se puede afiadir aceite para conservar el
producto mejor.




Grancrema de Nueces 3/4

Specialita e idee
per la Ristorazione

Caracteristicas del producto

Producto hecho con materias primas de alta calidad: nueces frescas de tipo dulce finamente molidas
y aceite de oliva

Argumentaciones de venta

Producto listo para el uso que evita el largo proceso de aplastamiento y pelado de las
nueces. Porciones muy pequefias, ya que con 30/40 g de salsa se condimenta un primer plato. Ideal
para variar las propuestas del menu tradicional y para gestionar las emergencias en la
cocina. Disponible durante todo el afio. Practico el vaso de vidrio que obvia cualquier desperdicio.

Clientela interesada

Restaurantes, pizzerias, refugios, agroturismo y gastronomias. Panaderias y pastelerias representan
la alternativa mas indicada.

Modos de empleo

Tipica crema de complemento para la elaboracion de primeros platos. En efecto, es dptima con el
achicoria roja y speck o con una mezcla de nata y fondo de ternera para la preparacion de salsas
ideales para condimentar fioquis de patatas y primeros platos en general. Valioso ingrediente para
hacer pizzas, bocadillos y pan de nueces.




