B Atcachofi entera at natural 371

7 Specialita e idee

per la Ristorazione

Codigo: 01-302 Tarros/Caja: 6
Formato: 3/1 Lata Porciones: 20-22
Peso neto: 2500g FCP: 36 meses

Ingredientes principales

Alcachofas frescas calibro 30/40, agua y sal.

Caracteristicas organolépticas

Color: verde claro, tipico del producto fresco.
Sabor y perfume: product cocido en agua con sal.
Aspecto y consistencia: alcachofas enteras, sin hojas duras. Compacats y ricas de hojas.

Advertencias por la conservacion

Conservar los tarros en un lugar fresco, seco y lejos de fuentes de calor; después de la abertura,
reponer en la nevera (0-4°C) y consumir en breve.
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Caracteristicas del producto

Alcachofas de calidad nostrana de Brindisi (Italia), bien calibradas, cortadas en lonchas, trabajadas
desde el fresco en el mejor momento de la cosecha entre marzo y abril. La eliminacion de las hojas
exteriores duras y lefosas, la atencion puesta en la seleccion de las mejores unidades, confieren a
este producto un nivel cualitativo y organoléptico decididamente elevado.

Argumentaciones de venta

Producto apto a cualquiera tipo de uso en cocina, muy practico y con un bajo coste. Hay que
subrayar la disponibilidad durante todo el afio de un producto que tenga las mismas caracteristicas
que la alcachofa fresca.

Clientela interesada

Indicado por bares, pizzerias, taperias, chucherias, fondas, tabernas, cervecerias.

Modos de empleo

Escurrir el producto y utilizar como si fuera fresco. Perfecto con pizzas, bocadillos o sandwich.




