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Codigo: 01-221 - 01-203 Latas/Caja: 12-6
Formato: T - 3/1 Lata Porciones: 10/12 —28/30
Peso neto: 800g - 2500g FCP: 36 meses

Ingredientes principales
Pepinos, pimientos rojos y amarillos, guisantes, zanahorias, maiz, aceitunas verdes y negras,
cebollitas, apio, alcaparras, agua, sal.

Caracteristicas organolépticas
Color: brillante y caracteristico para cada tipo de verdura presente.

Sabor y perfume: bien surtido y tipico de las verduras presentes sin olores y sabores extrafios.
Aspecto y consistencia: verduras crocantes y calibradas uniformemente.

Advertencias por la conservacion
Conservar las latas en un lugar fresco, seco y lejos de fuentes de calor; después de la abertura,
reponer en la nevera (0-4°C) y consumir en breve.
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Specialita e idee
per la Ristorazione

Caracteristicas del producto

La gran variedad de verduras utilizadas, hace de este producto un verdadero espectaculo para los
0jos que cromaticamente resulta ser perfecto. El corte pequenio y regular de las verduras lo hace
ideal para la unién con el arroz y la pasta.

Argumentaciones de venta

Es por excelencia el condimento listo para realizar frescas ensaladas de arroz y pasta. Este producto
es sin duda interesante por su facilidad de uso, que evita al chef el largo y aburrido trabajo de cortar
verduras. La Fantasia para arroz y pasta Ginos se conserva en agua para que cada verdura mantenga
el sabor y la fragancia original, dando asi la posibilidad de condimentar la ensalada a propio gusto;
la mezcla de verduras, se presenta con colores brillantes y garantiza un efecto visual muy atractivo,
asi como un sabor fresco y estimulante.

Clientela interesada

Restaurantes, agroturismos, gastronomias y bares; una valida alternativa son también cantinas y
grandes comunidades o self-service y restaurantes con menu fijo.

Modos de empleo

Producto nacido para la preparacion de ensaladas de arroz y pastas frias, se presta a ser enriquecido
con dados de queso, jamon cocido, salchichas, huevos duros y atin, tomates frescos y otros
ingredientes a gusto.




