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Código:            03-259 
Formato:                1/1                Squeezer (botella) 
Peso neto:            530g 

Bot./Caja:                             6 
Porciones:               según uso 
FCP:                         30 meses 

 
 
 

Ingredientes principales 
Zanahorias, cebollas, pimientos rojos y pepinos, aceite de girasol, sal, azúcar. 

 
 
 

Características organolépticas 
Color: naranja con puntos de verde. 
Sabor: típico de las verduras frescas utilizadas. 
Aspecto: crema suave finamente picada y homogénea. 

 
 
 

Advertencias por la conservación 
Conservar las botellas en un lugar fresco, seco y lejos de fuentes de calor; después de la abertura, 
reponer en la nevera (0-4°C) y consumir en breve.  

 
 
 

Características del producto 
La materia prima está constituida por verduras frescas, peladas y batidas con el fin de obtener una 
salsa agridulce homogénenenea y cremosa. 
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Argumentaciones de venta 
Salsa innovadora hecha con verduras frescas: zanahorias, pimientos rojos, cebollas y pepinos. 
El uso de materia prima fresca permite al producto conservar inalterados los perfumes y sabores de 
las hortalizas recién cultivadas. Una mezcla de verduras del huerto que da vida a una salsa 
agridulce caracterizada por la frescura del pepino. 
Ideal para hamburguesas vegetarianas y veganas. Muy interesante la combinación con carnes 
blancas y pescado cocido al vapor. La facilidad de uso y la versatilidad en las aplicaciones son los 
verdaderos puntos fuertes del producto.  
Salsa lista para el uso que evita el largo proceso de elaboración para obtener un condimento hecho 
con verduras frescas. Disponible durante todo el año. El formato squeezer de 1/1 es práctico, 
acelera y simplifica el trabajo en la cocina. 

 
 
 

Clientela interesada 
Esta crema, gracias a su gran versatilidad de uso, encuentra el apoyo de todas las realidades de la 
restauración tradicional y, al mismo tiempo, responde a las exigencias de mercados en continuo 
crecimiento, como el vegetariano y vegano en particular. El éxito está garantizado en restaurantes 
fast food, cervecerías y pizzerías donde la propuesta de hamburguesas vegetarianas y veganas está 
en constante crecimiento. 

 
 
 
 

Modos de empleo 
Optimas por todos los empleos, como rellenar bocadillos, pizzas, sándwich, hamburguesas, 
hogazas. Ideal para acompañar carnes rojas y blancas. 

 
 


