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Código:               03-203  -  03-215 
Formato:                   1/1  -  3/4           lata  -   vaso 
Peso neto:               800g  -  510g    

Vasos/Caja:                    6  -  12 
Porciones:                12/15  -  10/12 
FCP:                            36 meses 

 
 
 

Ingredientes principales 
Espárragos, aceite de girasol, agua, fécula de patata, ajo, pimienta. 

 
 
 

Características organolépticas 
Color: de un hermoso color verde, homogéneo, con ausencia de partes oscuras. 
Sabor y perfume: sabor típico de los espárragos, extremadamente aterciopelado y delicado. 
Aspecto y consistencia: mezcla cremosa con presencia de puntas de espárrago (casi el 40%).  
 
En la versión en vaso de vidrio, el producto es completamente molido, se puede untar y se 
presenta como crema aterciopelada en la que no hay coágulos o piezas duras. 

 
 
 

Advertencias por la conservación 
Conservar las latas en un lugar fresco, seco y lejos de fuentes de calor; después de la abertura, 
reponer en la nevera (0-4°C) y consumir en breve. Se puede añadir aceite para conservar el 
producto mejor.  
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Características del producto 

El producto está constituido exclusivamente por espárragos verdes de primera calidad. La materia 
prima es de exclusiva procedencia española, garantía de calidad. El resultado final está formado por 
una base de crema aterciopelada por el 60% y por puntas de espárragos cortadas en trozos por el 
40% restante. 

 
 
 

Argumentaciones de venta 
El compuesto, trabajado con espárragos españoles de gran calidad, se presenta por un 60% cremoso 
y el resto está constituido por puntas de espárragos enteras (40%). El color es muy similar al 
espárrago fresco, el sabor decidido sin regusto de caldo o aditivos. Ideal para variar las propuestas 
del menú tradicional a bajo coste y para gestionar eventuales emergencias en la cocina. Producto 
listo para el uso que evita el largo proceso de elaboración para obtener un condimento hecho con 
espárragos frescos. Disponible durante todo el año en las cantidades deseadas. 
Practicas las latas con abertura a tirón. 
En la versión vaso de vidrio, el producto es completamente molido, se puede untar y se presenta 
como crema aterciopelada en la que no hay coágulos o piezas duras. 

 
 
 

Clientela interesada 
Las panaderías y las cervecerías son sin duda un buen destino para la facilidad de uso de la crema 
en la preparación de bocadillos y tostadas. El producto se coloca bien también en restaurantes, 
pizzerías, tabernas, fondas y cantinas donde se utiliza para muchos usos. Carnicerías y repostería 
son sin duda excelentes alternativas para la venta. 

 
 
 

Modos de empleo 
Óptima crema para mantecar arroces a la milanesa, para pizzas, sándwiches y tostadas, para realizar 
tortillas, para la preparación de salsas y primeros platos o para el relleno de ravioles de magro 
(combinado con requesón y Grana). Ideal para el relleno de pastelería salada. 
 

 
 
 
 
 


